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Ausgabe: Deutsche Schweiz/Tessin

Die meistgelesene Branchanzeitung

N

Diese Ausgabe gelt .
anolle Betriebe der Y/
Gememschaﬁsgastmnomle ~

inki, Spitdler, Imbisse, Caterer, ht :
Bickereien und Metzgereien.

7 :
Frisch geriistet
fiir Ihre Kreativitiit

37 600 Exemplare

Rauchvefbot Volk

FGTD’ ARG BENECETT!

stlmmt ab -4

Lehrling gewinnt. 3
1000 F;_a_n!_‘{e;i - 6

: Fredy G:rardef... o
hat uber Fa}nzehnte
'Iunweg vomusschauend

Si¢ sind angefressene Kochkunstler geben
l'mWettkampfen altes und sind ganz heiss
~auf den Weltcup der Koche. Die. National-
fmannschaft des SChWClZCI‘ Kochverbands

steht in den Startléchern, denn vom 17. bis

22.November gehits in Luxemburg «um die

anliker GSNG

W gatireties. o
BRUNNER AG, Kloten, Tel 044814 i744 :

:Wurst» Neben del Nationa}mannschaft

iss 166‘[-2175

vertreten auch folgende Teams unser Land : :

Die Jugendnationalmannschaft d1e Armee— |

kdche sowie vier Regionalteams. '

weXpressor zeigt exklusiv, womit unsere .
44

Nati in Luxemburg siegen will. 12- 13,

il
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epress 4405
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isschen Provence

~..ideal fiir die kalte und

- warme Kiiche.

| E(echweiicup::

Nogh knapp drei Wochen bis zuin CulinaFy World Cup in Luxe'l"nhur.g'

{17.-22. November). Das Motto der Schweizer Kochnationalmann-

schaft fiir den Wettkampf lautet «Swissness». Was steckt dahinter? _

Frobetraining im Hotel Ambassador in Bem; Die Natimitglicder

Muharem Musagie, Thomas Riesen

und Rasmus Spiingbrunn richien

die Vorspeise des Dreigéngers an, mit dem die Schweiz trumpfen will, .

sSpezialititen des Landes» sollen

die 25 Kochnationalmannschaften
“in Luxemburg prisentieren: Die

Mannschaft des Schweizer Koch-
verbands hat deshalb hoch stelien

| "de regionale Produkte gesucht, hat

si¢ modern interpretiert und dar-
aus einen Dreigiinger komponiert,

" Inden letzten Monaten hat die Nati
'} - das Wettkampfmenii von Giisten

und Sponsoren testen lassen. «Die-
ses Feedback ist wichtig, um noch
an letzten Details feilen zu kén-

.nens, sagt Teamchef Beat Weibel

(siehe auch Interview Seite 15),
. Nachfolgend die Meinungen ei-

‘niger <Testers: «Das Meni ist sehr
gut gekocht, schlicht und ohne viel
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_ Das Natimenii
Variation von Schweirer
Stisswasserfischen
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Kombination von Rindsfilet
- tend Poulardenbrust an
zwelerlel Sance

FPolentaschn itte, gefiillt mit
Steinpilzen, Geniise
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Tessiner Dessert-Variation

Schnickschnack préisentierts, sagt
- Lucien Mosimann vox der. Firma
Kadi. Bernhard Tanner, Léiter, Gas-
tronomie -am -Inselspital Bern,
meint, die Nati habe es geschafft,
wetwas typisch Schweizerisches
Peppig u prisentieren.s Und der
qumentar von Armin Fuchs,
*frithér selbst in der Nati: «Die Fisch-
vorspeise hat ein hohes Anforde-
rungsprofil. Dafiic braucht das
Team einen sehr guten'Tag.»
Dieser sehr gute Tag wird hof
fentich der 22. November sein.
Dann kocht unsere Nationalmans-
schaft nimlich im Restaurant der
Nationen (kaltes Ausstellungspro-
gramm am 19.November),
o "'mérrc._beizér?efﬁ@gasﬁo;re_ws.cb
Mehr zum Kochweltzup abf wuwvatal-club Ju

Die warme Vorspeise: Zandar und

Eglifilets aus der Schweiz mit
einem Kriuteriartoffelpires,




